[image: ]
NR SPRAWY: 56/ZK/2026/BCUGK      
      
Kielce, dnia 16.06.2026 r.
                 	                                            
……………….……………………
         ZATWIERDZAM	
ZAPYTANIE  OFERTOWE

dla postępowania prowadzonego zgodnie z zasadą konkurencyjności pn.:
[bookmark: _Hlk225755533]
[bookmark: _Hlk225756947][bookmark: _Hlk225758392][bookmark: _Hlk226021542][bookmark: _Hlk225758450]„Dostawa materiałów dydaktycznych w celu realizacji szkoleń w Branżowym Centrum Umiejętności dla gastronomii i kelnerstwa” wynikająca z realizacji Umowy Numer KPO/25/1/BCU/U/0024 w ramach konkursu „Utworzenie i wsparcie funkcjonowania 120 branżowych centrów umiejętności (BCU), realizujących koncepcję centrów doskonalenia zawodowego (CoVes)”.

1. NAZWA I ADRES ZAMAWIAJĄCEGO, INFORMACJE OGÓLNE

	Zamawiający:
	Zakład Doskonalenia Zawodowego w Kielcach 
ul. Paderewskiego 55, 25-950 Kielce

	Prowadzący rozpoznanie (adres):
	Zakład Doskonalenia Zawodowego w Kielcach 
Biuro Zakładu, ul. Śląska 9, 25-328 Kielce
Wieloosobowe Stanowiska ds. Zamówień Publicznych                                              i Kontraktowania Wydatków
godziny pracy: od poniedziałku do piątku od 8:00 do 16:00 
tel. 41/ 366-47-91, fax. 41/ 366-39-26, 
www.zdz.kielce.pl  e-mail: zamowienia@zdz.kielce.pl



1. Niniejsze Zapytanie ofertowe  zwane dalej jako Zapytanie, prowadzone jest zgodnie z zasadą  konkurencyjności .
2. Do niniejszego postępowania nie stosuje się (z uwagi na brak obowiązku stosowania - ustawy z dnia 11 września 2019 r. Prawo zamówień publicznych (tj. Dz. U. z 2024 r., poz. 1320 ze zm.).
3. Komunikacja między Zamawiającym a Wykonawca w niemniejszym postępowaniu, w tym składanie ofert, zadawanie pytań i udzielanie odpowiedzi odbywa się za pośrednictwem aplikacji Baza Konkurencyjności  (https://bazakonkurencyjnosci.funduszeeuropejskie.gov.pl).	
4. Postępowanie prowadzone jest w języku polskim.
5. Każdy Wykonawca może przedłożyć tylko jedną ofertę  przygotowaną zgodnie z wymogami określonymi w Zapytaniu ofertowym. Wszelkie koszty związane z przygotowaniem oraz złożeniem oferty ponosi Wykonawca, niezależnie od wyniku postępowania.
6.  	Informacja na temat zakazu konfliktu interesów:
[bookmark: _Hlk220656198]Konflikt interesów oznacza sytuację, w której osoby biorące udział w przygotowaniu lub prowadzeniu postępowania o udzielenie zamówienia lub mogące wpłynąć na wynik tego postępowania mają, bezpośrednio lub pośrednio, interes finansowy, ekonomiczny lub inny interes osobisty, który postrzegać można jako zagrażający ich bezstronności i niezależności w związku z postępowaniem o udzielenie zamówienia.

1. PRZEDMIOT ZAMÓWIENIA
1. Przedmiotem zamówienia jest: „Dostawa materiałów dydaktycznych w celu realizacji szkoleń w Branżowym Centrum Umiejętności dla gastronomii i kelnerstwa” wynikająca z realizacji Umowy Numer KPO/25/1/BCU/U/0024 w ramach konkursu „Utworzenie i wsparcie funkcjonowania 120 branżowych centrów umiejętności (BCU), realizujących koncepcję centrów doskonalenia zawodowego (CoVes)”.
2. Szczegółowy zakres rzeczowy zamówienia został określony w Opisie przedmiotu zamówienia, który  stanowi Załącznik nr 1 do Zapytania oraz w projekcie umowy, który stanowi Załącznik nr 6 do Zapytania. 
3. [bookmark: _Hlk232514600]Opis przedmiotu zamówienia stanowi przykładowy koszyk produktów ustalony w celu wyboru wykonawcy oferującego najniższą cenę za koszyk produktów, które będą przez Zamawiającego najczęściej kupowane.
4. Rozliczenie nastąpi na podstawie ceny jednostkowej brutto danego asortymentu oraz faktycznej zakupionej ilości danego asortymentu. 
5. Cena oferty to suma cen jednostkowych brutto poszczególnego asortymentu za szt./kg/l/op./m dla wskazanego w ofercie.
6. W formularzu ofertowym  należy  wycenić wszystkie produkty wg. podanych  ilości. Brak wyceny produktu powoduje odrzucenie oferty.

7. Zamawiający podzielił zamówienie na 5 ZADAŃ (5 CZĘŚCI) jak niżej i dopuszcza składanie ofert częściowych na dowolną ilość ZADAŃ (CZĘŚCI):
· [bookmark: _Hlk226026609][bookmark: _Hlk226028951][bookmark: _Hlk226026327]ZADANIE 1 – WARZYWA 
· ZADANIE 2 – MIĘSO, RYBY/OWOCE MORZA
· ZADANIE 3 –PRODUKTY MLECZNE
· ZADANIE 4 - PRZYPRAWY/DODATKI/PRZETWORY/PRODUKTY ZBOŻOWE
· ZADANIE 5 – DODATKI GASTRONOMICZNE I KUCHARSKIE

8. Równoważny (jeśli dotyczy) – Zamawiający dopuszcza możliwość zaoferowania produktów równoważnych w przypadku, gdy w dokumentacji zapytania ofertowego podano nazwę własną (markę) produktu. Wykonawca, który zamierza zaoferować produkt równoważny, zobowiązany jest dołączenia do oferty dokumentów potwierdzających, że zaoferowany produkt jest produktem równoważnym. 

9. Nazwy i kody przedmiotu zamówienia zgodne ze Wspólnym Słownikiem Zamówień CPV: 
03221000-6 warzywa
03212100-1 ziemniaki 
15100000-9 Produkty zwierzęce, mięso i produkty mięsne
15500000-3 Produkty mleczarskie
15613300-1 produkty zbożowe
15870000-7 Przyprawy i przyprawy korzenne
39220000-0 Sprzęt kuchenny, artykuły gospodarstwa domowego i artykuły domowe oraz artykuły  cateringowe

10. Termin wykonania zamówienia: Przedmiot zamówienia należy dostarczyć zgodnie z poniższymi terminami:
· [bookmark: _Hlk226029770]Zadanie 1: Dostawa sukcesywna cykliczna
Termin realizacji: do 29.06.2026 r.
[bookmark: _Hlk226034410]Dostawy realizowane będą sukcesywnie w okresie obowiązywania umowy.
· Zadanie 2: Dostawa sukcesywna cykliczna
Termin realizacji: do 29.06.2026 r.
Dostawy realizowane będą sukcesywnie w okresie obowiązywania umowy.
· Zadanie 3: Dostawa sukcesywna cykliczna
Termin realizacji: do 29.06.2026 r.
Dostawy realizowane będą sukcesywnie w okresie obowiązywania umowy.
· Zadanie 4: Jednorazowa dostawa
Termin realizacji: do 3 dni od dnia podpisania Umowy.
Dostawa realizowana jednorazowo, w terminie wskazanym powyżej.
· Zadanie 5: Jednorazowa dostawa
Termin realizacji: do 3 dni od dnia podpisania Umowy.
Dostawa realizowana jednorazowo, w terminie wskazanym powyżej.

Realizacja dostaw odbywać się będzie od poniedziałku do piątku w godzinach 7:00–17:00,
realizacja w soboty jest możliwa po uprzednim uzgodnieniu z administracją szkoły pod numerem telefonu: 48 331 05 23 wew. 114, 115

11. [bookmark: _Hlk226029074][bookmark: _Hlk226030014]Miejsce dostawy – Budynek „D” Branżowe Centrum Umiejętności dla Gastronomii i Kelnerstwa, Radom (26-600), ul. Saska 4/6

III.	OKREŚLENIE WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU:
1. O udzielenie zamówienie zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy spełnienia warunków udziału w postępowaniu oraz nie podlegają wykluczeniu.

1. Opis warunków udziału w postępowaniu i sposobu dokonywania oceny spełniania tych warunków:

1. Oferta zostanie uznana za spełniającą warunki, jeśli będzie:
1) zgodna w kwestii sposobu jej przygotowania, oferowanego przedmiotu i warunków zamówienia ze wszystkimi wymogami niniejszego Zapytania,
2) złożona w wyznaczonym terminie składania ofert.
2. Opis warunków udziału w postępowaniu i sposobu dokonywania oceny spełniania tych warunków:
O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy spełniają warunki udziału 
w postępowaniu dotyczące: 
1) zdolności do występowania w obrocie gospodarczym:
Zamawiający nie precyzuje warunku w tym zakresie.  
Opis sposobu dokonywania oceny spełniania tego warunku:
Ocena spełnienia tego warunku nastąpi na podstawie złożonego wraz z ofertą oświadczenia w sprawie spełniania warunków udziału w postępowaniu Załącznik nr 3 do Zapytania.
2) uprawnień do prowadzenia określonej działalności gospodarczej lub zawodowej, o ile wynika to z odrębnych przepisów:
Zamawiający nie precyzuje warunku w tym zakresie.  
Opis sposobu dokonywania oceny spełniania tego warunku:
Ocena spełnienia tego warunku nastąpi na podstawie złożonego wraz z ofertą oświadczenia w sprawie spełniania warunków udziału w postępowaniu Załącznik nr 3 do Zapytania.

3) wiedza i doświadczenie:
Zamawiający nie precyzuje warunku w tym zakresie.  
Opis sposobu dokonywania oceny spełniania tego warunku:
Ocena spełnienia tego warunku nastąpi na podstawie złożonego wraz z ofertą oświadczenia w sprawie spełniania warunków udziału w postępowaniu Załącznik nr 3 do Zapytania.
4) sytuacji ekonomicznej lub finansowej:
Zamawiający nie precyzuje warunku w tym zakresie.  
Opis sposobu dokonywania oceny spełniania tego warunku:
Ocena spełnienia tego warunku nastąpi na podstawie złożonego wraz z ofertą oświadczenia w sprawie spełniania warunków udziału w postępowaniu Załącznik nr 3 do Zapytania.
5) zdolności technicznej lub zawodowej Wykonawcy w zakresie:
Zamawiający nie precyzuje warunku w tym zakresie.  
Opis sposobu dokonywania oceny spełniania tego warunku:
Ocena spełnienia tego warunku nastąpi na podstawie złożonego wraz z ofertą oświadczenia w sprawie spełniania warunków udziału w postępowaniu Załącznik nr 3 do Zapytania. 
3. Podstawy wykluczenia.

Zamawiający wykluczy Wykonawcę
1)	w stosunku do którego otwarto likwidację, ogłoszono upadłość, którego aktywami zarządza likwidator lub sąd, zawarł układ z wierzycielami, którego działalność gospodarcza jest zawieszona albo znajduje się on w innej tego rodzaju sytuacji wynikającej z podobnej procedury przewidzianej w przepisach miejsca wszczęcia tej procedury;
Opis sposobu dokonywania oceny spełniania tego warunku:
Ocena spełniania tego warunku nastąpi na podstawie złożonego oświadczenia o braku podstaw do wykluczenia - Załącznik nr 4 do Zapytania oraz odpisu lub informacji z Krajowego Rejestru Sądowego lub z Centralnej Ewidencji i Informacji o Działalności o Działalności Gospodarczej, sporządzony nie wcześniej niż 3 miesiące przed jej złożeniem, jeżeli odrębne przepisy wymagają wpisu do rejestru lub ewidencji.
Jeżeli Wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej Polskiej zamiast dokumentów, o których mowa powyżej w lit. a), składa dokument lub dokumenty wystawione w kraju, w którym ma siedzibę lub miejsce zamieszkania, potwierdzające odpowiednio, że
1. nie otwarto jego likwidacji, nie ogłoszono upadłości jego aktywami nie zarządza likwidator lub sąd, nie zawarł układu z wierzycielami, jego działalność gospodarcza nie jest zawieszona ani nie znajduje się on w innej tego rodzaju sytuacji wynikającej z podobnej procedury przewidzianej w przepisach miejsca wszczęcia tej procedury
Dokumenty, o których mowa powyżej, powinny być wystawione nie wcześniej niż 3 miesiące  
2) jeżeli jest powiązany z Zamawiającym osobowo lub kapitałowo na podstawie przesłanek związanych z konfliktem interesów. Przez powiązania kapitałowe lub osobowe rozumie się wzajemne powiązania między Zamawiającym a Wykonawcą, polegające w szczególności na: 
1. uczestniczeniu w spółce, jako wspólnik spółki cywilnej lub spółki osobowej;
1. posiadaniu, co najmniej 10 % udziałów lub akcji; 
1. pełnieniu funkcji członka organu nadzorczego lub zarządzającego, prokurenta, pełnomocnika;
1. pozostawaniu w związku małżeńskim, w stosunku pokrewieństwa lub powinowactwa w linii prostej, pokrewieństwa lub powinowactwa w linii bocznej do drugiego stopnia lub w stosunku przysposobienia, opieki lub kurateli albo pozostawaniu we wspólnym pożyciu z Zamawiającym, jego zastępcą prawnym lub członkami organów zarządzających lub organów nadzorczych Zamawiającego; 
1. pozostaniu z Zamawiającym w takim stosunku prawnym lub faktycznym, że istnieje uzasadniona wątpliwość co do ich bezstronności lub niezależności w związku z postępowaniem o udzielnie zamówienia. 
Opis sposobu dokonywania oceny spełniania tego warunku:
Ocena spełniania tego warunku nastąpi na podstawie złożonego Oświadczenia o braku podstaw do wykluczenia (zgodnie z Załącznikiem  nr 4 do Zapytania) oraz Oświadczenia o braku powiązań z Zamawiającym (zgodne z Załącznikiem nr 5 do Zapytania).
3)	jeżeli podlega wykluczeniu na podstawie przesłanek wynikających z art. 7 ust. 1 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczególnych rozwiązaniach w zakresie przeciwdziałania wspieraniu agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa narodowego (Dz.U. z 2022 r. poz. 835 ze zm.)
Opis sposobu dokonywania oceny spełniania tego warunku:
Ocena spełniania tego warunku nastąpi na podstawie złożonego Oświadczenia o braku podstaw do wykluczenia – Załącznik nr 4 do Zapytania.
4)	w stosunku do których zachodzi którakolwiek z okoliczności wskazanych w art. 5k rozporządzenia Rady (UE) nr 833/2014 z dnia 31 lipca 2014 r. dotyczącego środków ograniczających w związku z działaniami Rosji destabilizującymi sytuację na Ukrainie (Dz. Urz. UE nr L 229 z 31.7.2014, str. 1),w brzmieniu nadanym rozporządzeniem Rady (UE) 2022/576 w sprawie zmiany rozporządzenia (UE) nr 833/2014 dotyczącego środków ograniczających w związku z działaniami Rosji destabilizującymi sytuację na Ukrainie (Dz. Urz. UE nr L 111 z 8.4.2022, str. 1)
Opis sposobu dokonywania oceny spełniania tego warunku:
Ocena spełniania tego warunku nastąpi na podstawie złożonego Oświadczenia o braku podstaw do wykluczenia – Załącznik nr 4 do Zapytania.

1. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA I ZŁOŻENIA OFERTY ORAZ OŚWIADCZEŃ I DOKUMENTÓW.
1. Oferta powinna być sporządzona z uwzględnieniem wszelkich wymagań Zamawiającego, określonych w Zapytaniu ofertowym.
1. Wykonawca ponosi wszystkie koszty związane z przygotowaniem i złożeniem oferty.
1. Postępowanie jest prowadzone w języku polskim z zachowaniem formy pisemnej.
1. W przypadku gdy dokumenty elektroniczne przekazywane w niniejszym postępowaniu zawierają informacje stanowiące tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów ustawy z dnia 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji (tj. Dz. U. z 2022 r. poz. 1233), Wykonawca, w celu utrzymania w poufności tych informacji, przekazuje je w wydzielonym i odpowiednio oznaczonym pliku (na przykład poprzez oznaczenie takiego pliku nazwą „TAJEMNICA”). Zarówno załącznik stanowiący tajemnice przedsiębiorstwa jak i uzasadnienie zastrzeżenia tajemnicy przedsiębiorstwa.
1. Ofertę składa się, pod rygorem nieważności, w formie elektronicznej (tj. w postaci elektronicznej opatrzonej kwalifikowanym podpisem elektronicznym) lub w postaci elektronicznej opatrzonej podpisem zaufanym lub podpisem osobistym. 
          Komunikacja między Zamawiającym a Wykonawca w niemniejszym postępowaniu, w tym składanie ofert, zadawanie pytań i udzielanie odpowiedzi, przekazywanie dokumentów 
i oświadczeń odbywa się pisemnie za pośrednictwem Bazy Konkurencyjności  (BK2021).
       	(https://bazakonkurencyjnosci.funduszeeuropejskie.gov.pl). 

          Oferta musi być podpisana przez osobę/y upoważnioną/e do reprezentowania Wykonawcy, zgodnie z formą reprezentacji Wykonawcy określoną w rejestrze lub innym dokumencie, właściwym dla danej formy organizacyjnej Wykonawcy albo upełnomocnionego przedstawiciela Wykonawcy.
1. Wszelkie oświadczenia i dokumenty składane z ofertą oraz sama oferta powinny być podpisane przez osobę uprawnioną do reprezentowania firmy lub upoważnionego przez nią przedstawiciela zgodnie z formą reprezentacji Wykonawcy określoną w rejestrze lub innym dokumencie, właściwym dla danej formy.
1. Dokumenty potwierdzające umocowanie do reprezentowania Wykonawcy – w przypadku, gdy: 
a) zostały wystawione przez upoważnione podmioty inne niż Wykonawca jako dokument elektroniczny, przekazuje się ten dokument; 
b) zostały wystawione przez upoważnione podmioty jako dokument w postaci papierowej, przekazuje się cyfrowe odwzorowanie tego dokumentu opatrzone kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym, poświadczające zgodność cyfrowego odwzorowania z dokumentem w postaci papierowej. Poświadczenia zgodności cyfrowego odwzorowania z dokumentem w postaci papierowej, dokonuje w przypadku dokumentów potwierdzających umocowanie do reprezentowania - odpowiednio Wykonawca w zakresie dokumentów potwierdzających umocowanie do reprezentowania, które każdego z nich dotyczą; poświadczenia tego może dokonać również notariusz; 
8) Pełnomocnictwa.
a) przekazuje się w postaci elektronicznej i opatruje się kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym. 
b) w przypadku, gdy pełnomocnictwo zostało sporządzone jako dokument w postaci papierowej i opatrzone własnoręcznym podpisem, przekazuje się cyfrowe odwzorowanie tego dokumentu opatrzone kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym, poświadczającym zgodność cyfrowego odwzorowania z dokumentem w postaci papierowej. Poświadczenia zgodności cyfrowego odwzorowania z dokumentem w postaci papierowej, dokonuje w przypadku pełnomocnictwa – mocodawca; poświadczenia tego może dokonać również notariusz. 
c) przez cyfrowe odwzorowanie, o którym mowa wyżej, należy rozumieć dokument elektroniczny będący kopią elektroniczną treści zapisanej w postaci papierowej, umożliwiający zapoznanie się z tą treścią i jej zrozumienie, bez konieczności bezpośredniego dostępu do oryginału. 
9) Zamawiający wymaga, by dokumenty składane w ramach oferty były sporządzone w języku polskim. Jeżeli oryginalny dokument został sporządzony w innym języku wymaga się oprócz tego dokumentu złożenia jego tłumaczenia na język polski, poświadczonym przez Wykonawcę.
1. WYKAZ OŚWIADCZEŃ LUB DOKUMENTÓW, JAKIE MAJĄ DOSTARCZYĆ WYKONAWCY W CELU POTWIERDZENIA SPEŁNIENIA WARUNKÓW UDZIAŁU W ROZPOZNANIU ORAZ BRAKU PODSTAW DO WYKLUCZENIA
1. Oferta musi zawierać:
	
	Oświadczenie  woli (Oferta) 

	1.
	Ofertę cenową  stanowi Formularz Ofertowy, którego wzór stanowi Załącznik  Nr 2 do niniejszego Zapytania wraz z Formularzem Asortymentowo-Cenowym stanowiącym Załącznik nr 2A.  

	2.
	Dokumenty z których wynika umocowanie osób do reprezentowania Wykonawcy w szczególności:
1) odpis lub informacja z Krajowego Rejestru Sądowego, Centralnej Ewidencji i Informacji o Działalności Gospodarczej lub innego właściwego rejestru w celu potwierdzenia, że osoba działająca w imieniu Wykonawcy, jest umocowana do jego reprezentowania 
albo wskazanie w Formularzu Ofertowym danych umożliwiających dostęp do tych dokumentów, jeżeli Zamawiający może je uzyskać za pomocą bezpłatnych i ogólnodostępnych baz danych;
lub
2) pełnomocnictwo lub inny dokument potwierdzający umocowanie do reprezentowania Wykonawcy, jeżeli w imieniu Wykonawcy działa osoba, której umocowanie do jego reprezentowania nie wynika z dokumentów określonych w pkt. 1) 

	3.
	Podpisane oświadczenie o spełnianiu warunków udziału w postępowaniu - Załącznik nr 3 do Zapytania.

	4.
	Podpisane oświadczenie dot. braku podstaw do wykluczenia z postępowania - Załącznik nr 4 do Zapytania

	5.
	Podpisane oświadczenie o braku powiązania z Zamawiającym osobowo lub kapitałowo - Załącznik nr 5 do Zapytania.



1. INFORMACJA O SPOSOBIE POROZUMIEWANIA SIĘ ZAMAWIAJĄCEGO Z WYKONAWCAMI ORAZ PRZEKAZYWANIA OŚWIADCZEŃ LUB DOKUMENTÓW.
1. Komunikacja w niemniejszym postępowaniu, w tym ogłoszenie zapytania ofertowego, składanie ofert, wymiana informacji między zamawiającym a wykonawcą min. zadawanie pytań i udzielanie odpowiedzi odbywa się pisemnie za pomocą  Bazy Konkurencyjności  (BK2021).
1. Każdy Wykonawca ma prawo zwrócić się do Zamawiającego o wyjaśnienie treści Zapytania. Wymiana informacji między zamawiającym a wykonawcą tj. zadawanie pytań i odpowiedzi na pytania  odbywa się pisemnie za pomocą Bazy z wykorzystaniem zakładki Pytania. Nie jest możliwy inny sposób komunikowania.
1. Zamawiający może przed upływem terminu składania ofert zmienić treść Zapytania.
1. TERMIN ZWIĄZANIA OFERTĄ
      Termin związania ofertą upływa po 30 dniach od daty terminu składania ofert.
1. WYMAGANIA DOTYCZĄCE WADIUM  
Nie jest wymagane.
1. WYMAGANIA DOTYCZĄCE ZABEZPIECZENIA
Nie jest wymagane.
1. MIEJSCE I TERMIN SKŁADANIA OFERT. 
1) Ofertę należy złożyć za pośrednictwem Bazy Konkurencyjności (BK2021).

2) Dostęp do Bazy jest bezpłatny.
3) Wykonawca, który zamierza wziąć udział w postępowaniu musi posiadać konto użytkownika w Bazie Konkurencyjności.
4) W przypadku jakichkolwiek wątpliwości związanych z zasadami korzystania z BK2021, Wykonawca winien zapoznać się z informacjami zamieszczonymi w zakładce „Pomoc” na stronie internetowej https://bazakonkurencyjnosci.funduszeeuropejskie.gov.pl/ lub skontaktować ze wsparciem technicznym serwisu BK2021 wskazanym w sekcji „Kontakty” na w/w stronie internetowej.
5) Ofertę należy złożyć w terminie do dnia   24.06.2026 r. do godz. 10:00
6) O terminowym złożeniu oferty decyduje data złożenia oferty za pośrednictwem BK2021.
1. OPIS SPOSOBU OBLICZENIA CENY 
1. Cena musi być podana w złotych polskich cyfrowo i słownie, w zaokrągleniu do drugiego miejsca po przecinku jako cena za całość zamówienia.
1. Wynagrodzenie za realizację przedmiotu umowy jest wynagrodzeniem ryczałtowym. Cena oferty jest cena brutto (wraz z podatkiem VAT) za wszystkie elementy składowe zamówienia. Wykonawca w formularzu oferty określi cenę brutto (łącznie z podatkiem VAT) za wykonanie całości przedmiotu zamówienia, cyfrowo i słownie z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku.
1. Cena oferty musi zawierać wszelkie koszty niezbędne do zrealizowania zamówienia wynikające wprost z otrzymanej dokumentacji, jak również w niej nie ujęte, które są niezbędne do wykonania zamówienia. Cena oferty stanowi zapłatę za całość prac w celu osiągnięcia oczekiwanego przez Zamawiającego rezultatu. 
1. W cenie ryczałtowej należy uwzględnić wszystkie okoliczności nieprzewidziane, ale konieczne do wykonania zamówienia.
1. OPIS KRYTERIÓW, KTÓRYMI ZAMAWIAJĄCY BĘDZIE SIĘ KIEROWAŁ PRZY WYBORZE OFERTY WRAZ Z PODANIEM ZNACZENIA TYCH KRYTERIÓW I SPOSOBU OCENY OFERT.

Zamawiający dokona oceny oferty na podstawie poniższego kryterium oceny ofert:
	Nr kryt.
	Opis kryteriów oceny
	Znaczenie

	1
	cena brutto za całość zamówienia 
	100 %


Ocena w kryterium Cena nastąpi na podstawie Ceny za całość zamówienia. 
Najkorzystniejsza oferta w odniesieniu do tych kryteriów może uzyskać maksimum 100 pkt. 1%=1pkt. 
Punkty przyznawane za kryteria będą liczone wg następujących wzorów:
	Nr kryt.
	Wzór

	1
	Cena brutto
Liczba punktów = Cn/Cb x 100
gdzie:
 - Cn – najniższa cena spośród wszystkich ofert nie odrzuconych
 - Cb – cena oferty badanej
Maksymalnie w niniejszym kryterium Wykonawca może uzyskać 100 pkt.



Zamawiający udzieli zamówienia Wykonawcy, którego oferta odpowiada wszystkim wymaganiom określonym w niniejszym zapytaniu i została oceniona jako najkorzystniejsza w oparciu o podane kryterium wyboru, podpisując umowę, której wzór stanowi załącznik do niniejszego zapytania. 

1. INFORMACJA O FORMALNOŚCIACH, JAKIE POWINNY ZOSTAĆ DOPEŁNIONE PO WYBORZE OFERTY W CELU ZAWARCIA UMOWY W SPRAWIE ZAMÓWIENIA PUBLICZNEGO. 
Niezwłocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiający jednocześnie zawiadomi Wykonawców, którzy złożyli oferty, o :
a) wyborze najkorzystniejszej oferty, podając nazwę (firmę), albo imię i nazwisko, siedzibę albo miejsce zamieszkania i adres Wykonawcy, którego ofertę wybrano, uzasadnienie jej wyboru oraz nazwy (firmy), albo imiona i nazwiska, siedziby albo miejsca zamieszkania i adresy Wykonawców, którzy złożyli oferty, a także punktację przyznaną ofertom w przyjętym kryterium oceny ofert,
b) Wykonawcach, których oferty zostały odrzucone, podając uzasadnienie faktyczne,
c) Wykonawcach, którzy zostali wykluczeni z postępowania o udzielenie zamówienia, podając uzasadnienie faktyczne.
1. ISTOTNE DLA STRON POSTANOWIENIA, KTÓRE ZOSTANĄ WPROWADZONE DO TREŚCI ZAWIERANEJ UMOWY W SPRAWIE ZAMÓWIENIA PUBLICZNEGO, OGÓLNE WARUNKI UMOWY ALBO WZÓR UMOWY, JEŻELI ZAMAWIAJĄCY WYMAGA OD WYKONAWCY, ABY ZAWARŁ Z NIM UMOWĘ W SPRAWIE ZAMÓWIENIA NA TAKICH WARUNKACH.
1) Zamawiający podpisze umowę z Wykonawcą, który przedłoży najkorzystniejszą ofertę z punktu widzenia kryteriów przyjętych w Zapytaniu ofertowym.
2) Umowa zawarta zostanie z uwzględnieniem postanowień wynikających z treści Zapytania ofertowego oraz danych zawartych w ofercie.
3) Postanowienia umowy zawarto w „Projekcie umowy”, który stanowi Załączniku nr 6 do Zapytania ofertowego.
1. KLAUZULA INFORMACYJNA DOTYCZĄCA RODO 
Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 
27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej „RODO”, Zakład Doskonalenia Zawodowego w Kielcach z siedzibą: 25-950 Kielce, ul. Paderewskiego 55, informuje, że: 
1. Administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Zakład Doskonalenia Zawodowego 
w Kielcach (zwany dalej: ZDZ Kielce) z siedzibą przy ul. Paderewskiego 55, 25-950 Kielce, zarejestrowanym w Krajowym Rejestrze Sądowym pod nr KRS 0000067987, prowadzonym przez Sąd Rejonowy X Wydział Gospodarczy w Kielcach, NIP 657-000-88-69 (zwany dalej: Administrator).
1. Pani/Pana dane osobowe będą przetwarzane w związku prowadzonym niniejszym postępowaniem 
o udzielenie zamówienia publicznego w celu niezbędnym do:
1. podjęcia działań przed zawarciem z Panią/Panem umowy oraz w celu jej realizacji, jeżeli doszło do jej zawarcia - na podstawie art. 6 ust. 1 lit. b) RODO,
1. realizacji obowiązków wynikających z przepisów prawa – na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c) RODO,
1. realizacji zadania wykonywanego w interesie publicznym - na podstawie art. 6 ust. 1 lit. e) RODO,
1. dochodzenia ewentualnych roszczeń lub obrony przed roszczeniami – na podstawie art. 6 ust. 1 lit. f) RODO,
a ponadto:
1. jeżeli jest Pani/Pan osobą reprezentującą oferenta, to Pani/ Pana dane osobowe będą przetwarzane w celach wynikających z prawnie uzasadnionych interesów realizowanych przez ZDZ Kielce, weryfikacji czy osoba reprezentująca oferenta jest uprawniona do podejmowania czynności w jego imieniu, 
lub
1. jeżeli jest Pani/Pan osobą reprezentującą oferenta, wyznaczoną do kontaktu z ZDZ Kielce, to Pani/ Pana dane osobowe będą przetwarzane w celach wynikających z prawnie uzasadnionych interesów realizowanych przez ZDZ Kielce, zapewnienia kontaktu z oferentem oraz weryfikacji czy osoba, która kontaktuje się z ZDZ Kielce jest uprawniona do podejmowania czynności w imieniu oferenta – na podstawie art. 6 ust. 1 lit. f) RODO.
1. Administrator wyznaczył inspektora ochrony danych, z którym może się Pani/Pan skontaktować poprzez e-mail: iod@zdz.kielce.pl lub pisemnie przekazując korespondencję na adres siedziby Administratora.
1. Podanie danych jest dobrowolne, ale jest wymogiem niezbędnym do realizacji ww. celów, 
o którym mowa w ust. 2. Konsekwencje niepodania danych osobowych uniemożliwiają udział 
w postępowaniu ofertowym lub zawarcie umowy.
1. Pani/ Pana dane osobowe mogą zostać udostępnione organom upoważnionym zgodnie 
z obowiązującym prawem. 
1. Pani/Pana dane osobowe będą przechowywane przez okres niezbędny do realizacji celów, 
o którym mowa w ust. 2, w tym przez okres trwania postępowania ofertowego / umowy zawartej (jeżeli do zawarcia takiej umowy dojdzie), a po tym okresie przez okres przedawnienia ewentualnych roszczeń. Ponadto Pani/Pana dane osobowe będą przechowywane przez okres wymagany przepisami prawa do momentu wygaśnięcia obowiązku przechowywania danych wynikającego z przepisów prawa. 
1. W związku z przetwarzaniem Pani/Pana danych osobowych przysługują Pani/Panu następujące uprawnienia: prawo dostępu do swoich danych osobowych, prawo żądania ich sprostowania, sprzeciwu lub ograniczenia ich przetwarzania. 
1. W przypadku powzięcia informacji o niezgodnym z prawem przetwarzaniu danych, przysługuje Pani/ Panu również prawo wniesienia skargi do organu nadzorczego, którym jest Prezes Urzędu Ochrony Danych Osobowych. 
1. Pani/Pana dane nie będą podlegały zautomatyzowanemu podejmowaniu decyzji i nie będą profilowane. 
1.  Pani/ Pana dane osobowe nie będą przekazywane do państwa trzeciego.

1. Załączniki stanowiące integralną część Zapytania ofertowego:

1) Załącznik nr 1 - Opis Przedmiotu Zamówienia:
2) Załącznik nr 2 - Formularz Ofertowy
3) Załącznik nr 2A – Formularz Asortymentowo-Cenowy
4) Załącznik nr 3 - Oświadczenie dot. spełnienia warunków udziału w postępowaniu
5) Załącznik nr 4 - Oświadczenie dot. braku podstaw do wykluczenia
6) Załącznik nr 5 - Oświadczenie o braku powiązań osobowych lub kapitałowych
7) Załącznik nr 6 - Projekt umowy


Joanna Kaśków
(-)
  Starszy Specjalista ds. Zamówień Publicznych
   i Kontraktowania Wydatków















Załącznik nr 1 do Zapytania


OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

[bookmark: _Hlk226034059]Przedmiotem zamówienia jest: „Dostawa materiałów dydaktycznych w celu realizacji szkoleń w Branżowym Centrum Umiejętności dla gastronomii i kelnerstwa” wynikająca z realizacji Umowy Numer KPO/25/1/BCU/U/0024 w ramach konkursu „Utworzenie i wsparcie funkcjonowania 120 branżowych centrów umiejętności (BCU), realizujących koncepcję centrów doskonalenia zawodowego (CoVes)”.

Przedmiotem zamówienia są dostawy artykułów spożywczych. Zamówienie będzie realizowanie do 29 czerwca 2026 roku. Dostawy będą sukcesywne w terminie 2 dni od daty otrzymania zlecenia telefonicznego lub                           e-mailowego do Branżowego Centrum Umiejętności dla gastronomii i kelnerstwa w Radomiu, ul. Saska 4/6.  

Opis przedmiotu zamówienia stanowi przykładowy koszyk produktów ustalony w celu wyboru wykonawcy oferującego najniższą cenę za koszyk produktów, które będą przez Zamawiającego najczęściej kupowane.
Rozliczenie nastąpi na podstawie ceny jednostkowej brutto danego asortymentu oraz faktycznej zakupionej ilości danego asortymentu. 
Cena oferty to suma cen jednostkowych brutto poszczególnego asortymentu za szt./kg/l/op./m dla wskazanego w ofercie.
W formularzu ofertowym  należy  wycenić wszystkie produkty wg. podanych  ilości. Brak wyceny produktu powoduje odrzucenie oferty.

Wykonawca zapewni takie opakowanie artykułów, jakie jest wymagane, by nie dopuścić do ich uszkodzenia lub pogorszenia ich jakości w trakcie transportu. 
Wykonawca umożliwi Zamawiającemu sprawdzenie artykułów w miejscu dostawy. Sprawdzenie będzie polegało na upewnieniu się, że są wolne od wad fizycznych, a w szczególności, że artykuły spożywcze odpowiadają wymogom określonym w charakterystyce.

Miejsce dostawy – Budynek „D” Branżowe Centrum Umiejętności dla Gastronomii i Kelnerstwa, Radom (26-600), ul. Saska 4/6
[bookmark: _Hlk192488392]Wykaz artykułów spożywczych:
[bookmark: _Hlk226026515]
[bookmark: _Hlk226028978]ZADANIE 1 – WARZYWA 
	[bookmark: _Hlk225241539][bookmark: _Hlk225241725][bookmark: _Hlk225239657]
LP.
	Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia
	Jednostka miary
	Ilość

	
	
WARZYWA
	
	

	1. 
	marchew
	kg
	1

	2. 
	chili 
	kg
	1

	3. 
	imbir świeży
	kg
	1

	4. 
	pomidory klasa jakości I
	kg
	1

	5. 
	pomidory malinowe
	kg
	1

	6. 
	kapusta czerwona
	kg
	1

	7. 
	kapusta biała 
	kg
	1

	8. 
	rukola (op. 200g)
	szt.
	1

	9. 
	ziemniak typu A
	kg
	1

	10. 
	ziemniak grillowy odmiana typu Gala
	kg
	1

	11. 
	kolendra cięta pęczek
	szt.
	1

	12. 
	sałata strzępiasta (główka)
	szt.
	1

	13. 
	mix kiełków
	kg
	1

	14. 
	sałata rzymska (główka)
	szt.
	1

	15. 
	pomidory koktajlowe
	kg
	1

	16. 
	ziemniak wczesny
	kg
	1

	17. 
	pietruszka korzeń
	kg
	1

	18. 
	cebula szalotka
	kg
	1

	19. 
	szparagi zielone
	kg
	1

	20. 
	szparagi białe
	kg
	1



Sukcesywne (cykliczne) dostawy świeżych warzyw, produkty muszą być najwyższej jakości, świeże, zdrowe, jędrne, bez uszkodzeń mechanicznych, bez oznak chorób czy szkodników oraz spełniać wymogi jakościowe dla klasy I.

ZADANIE 2 – MIĘSO, RYBY, OWOCE MORZE 
	
LP.
	Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia
	Jednostka miary
	Ilość

	
	
MIĘSA/RYBY/OWOCE MORZA
	
	

	
	
WOŁOWE
	
	

	1. 
	żeberka wołowe 
	kg
	1

	2. 
	pikanha angus
	kg
	1

	3. 
	antrykot
	kg
	1

	4. 
	tłuszcz wołowy
	kg
	1

	5. 
	steki sezonowane
	kg
	1

	6. 
	udziec wołowy
	kg
	1

	7. 
	kości wołowe
	kg
	1

	
	
WIEPRZOWE
	
	

	8. 
	żeberko paski
	kg
	1

	9. 
	boczek luzowany
	kg
	1

	10. 
	łopatka wieprzowa bez kości wp b/k b/s
	kg
	1

	11. 
	głowa wieprzowa
	kg
	1

	12. 
	wieprzowina II klasy
	kg
	1

	[bookmark: _Hlk232400325]
	MIĘSA INNE
	
	

	13.
	jagnięcina 
	kg
	1

	14.
	mięsa 60/40 CIELĘCINA
	kg
	1

	
	AKCESORIA I DODATKI MASARSKIE
	
	

	15.
	jelita cienkie wieprzowe fi 26-28 extra (krążek/wiązka ok. 90–100 m)
	szt.
	1

	16.
	jelita cienkie baranie fi 22-24 extra tubowane na rurkach plastikowych (krążek/wiązka ok. 90–100 m)
	szt.
	1

	17.
	jelita środkowe wołowe - proste 50/55 (krążek/wiązka ok. 90–100 m)
	szt.
	1

	
	RYBY/OWOCE MORZA
	
	

	18.
	łosoś norweski premium
	kg
	1

	19.
	wędzony pstrąg lokalny tuszki
	kg
	1

	20.
	jesiotr świeży tuszki
	kg
	1

	21.
	pstrąg świeży patroszony
	kg
	1

	22.
	węgorz świeży patroszony
	kg
	1

	23.
	tuńczyk
	kg
	1

	24.
	dorsz filet mrożony
	kg
	1

	25.
	kalmar
	kg
	1

	26.
	krewetki tygrysie surowe
	kg
	1

	27.
	małże
	kg
	1

	28.
	dorsz świeży
	kg
	1



Mięso świeże jakość I , bez oznak zepsucia, o odpowiedniej barwie (różowa do czerwonej, tłuszcz biały/kremowy). Produkty muszą być zgodne z normami sanitarnymi.
[bookmark: _Hlk225416459]Sukcesywne (cykliczne) dostawy do siedziby Zamawiającego własnym transportem chłodniczym. Wykonawca zapewni odpowiednią temperaturę.

ZADANIE 3 –PRODUKTY MLECZNE
	[bookmark: _Hlk225245560]
LP.
	Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia
	Jednostka miary
	Ilość

	
	
MLEKO I PRODUKTY MLECZNE
	
	

	1. 
	pecorino twardy włoski ser owczy
	kg
	1

	2. 
	jogurt naturalny wysoka zawartość białka
bez mleka w proszku tylko składniki pochodzące z mleka i żywe kultury bakterii produkt polski pojemnik 1 kg
	kg
	1

	3. 
	mozzarella w zalewie Kubki plastikowe (250 ml) waga 125g  
	kg
	1

	4. 
	mozzarella twarda
	kg
	1



Produkty muszą być zgodne z normami sanitarnymi.
Sukcesywne (cykliczne) dostawy do siedziby Zamawiającego własnym transportem 
w temperaturze od 2°C do 6°C.
Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 
4 miesiące od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

ZADANIE 4 - PRZYPRAWY/DODATKI/PRZETWORY/PRODUKTY ZBOŻOWE
	
LP.
	Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia
	Jednostka miary
	Ilość

	
	
PRZYPRAWY/DODATKI/PRZETWORY/
PRODUKTY ZBOŻOWE
	
	

	1. 
	olej rzepakowy 100% rafinowany z pierwszego tłoczenia, filtrowany na zimno produkt polski
	litr
	1

	2. 
	koncentrat pomidorowy zawartość ekstraktu 30 % +/- 2 % waga netto 1000g
	kg
	1

	3. 
	cukier 
	kg
	1

	4. 
	sól 
	kg
	1

	5. 
	pieprz czarny
	kg
	1

	6. 
	gałka muszkatołowa cała (op. 0,2 kg)
	szt.
	1

	7. 
	kmin rzymski mielony 
	kg
	1

	8. 
	Majeranek (op. 0,2 kg)
	szt.
	1

	9. 
	Lubczyk (op. 0,2 kg)
	szt.
	1

	10. 
	liść laurowy (op. 0,1 kg)
	szt.
	1

	11. 
	ziele angielskie
	kg
	1

	12. 
	papryka słodka
	kg
	1

	13. 
	kurkuma 
	kg
	1

	14. 
	pasta truflowa (op. 0,5 kg słoik)
	szt.
	1

	15. 
	cynamon laski (op. 0,5 kg)
	szt.
	1

	16. 
	pieprz młotkowany
	kg
	1

	17. 
	kolendra ziarno
	kg
	1

	18. 
	gorczyca ziarno
	kg
	1

	19. 
	papryka ostra mielona
	kg
	1

	20. 
	chili płatki (op. 0,5 kg)
	szt.
	1

	21. 
	olej sezamowy
	litr 
	1

	22. 
	musztarda dijon (op. 0,5 kg słoik)
	szt.
	1

	23. 
	Keczup 
	kg
	1

	24. 
	sos bbQ
	kg
	1

	25. 
	sezam biały
	kg
	1

	26. 
	pasta tamaryndowa
	kg
	1

	27. 
	mleczko kokosowe (op. 0,4 l. puszka)
	szt.
	1

	28. 
	ogórek piklowy słoik 
	kg
	1

	29. 
	kapary pączki słoik
	kg
	1

	30. 
	pomidory suszone
	kg
	1

	31. 
	pulpa mango
	kg
	1

	32. 
	ananas w puszce
	kg
	1

	33. 
	passata pomidorowa
	kg
	1

	34. 
	mąka pszenna 
	kg
	1

	35. 
	lubczyk korzeń drobno mielony
	kg
	1

	36. 
	sos pad thai 
	litr
	1

	37. 
	musztarda francuska (op. 0,5 kg słoik)
	szt.
	1

	38. 
	musztarda sarepska (op. 0,5 kg słoik)
	szt.
	1

	39. 
	musztarda stołowa ( op. 0,5 kg słoik)
	szt.
	1

	40. 
	ogórki kiszone
	kg
	1

	41. 
	agar
	kg
	1

	42. 
	guma ksantanowa
	kg
	1

	43. 
	albumina
	kg
	1

	44. 
	lecytyna
	kg
	1

	45. 
	ksylitol
	kg
	1

	46. 
	koncentrat barszczu
	litr
	1

	47. 
	isomalt
	kg
	1

	48. 
	żelatyna
	kg
	1

	49. 
	pieprz zielony w zalewie
	kg
	1

	50. 
	alginian sodu
	kg
	1

	51. 
	pumpernikiel 
	szt.
	1

	52. 
	anchovies
	kg
	1

	53. 
	sezam czarny
	kg
	1

	54. 
	cukier trzcinowy
	kg
	1

	55. 
	czurbica czerwona
	kg
	1

	56. 
	cieciorka sucha
	kg
	1

	57. 
	chrupki kukurydziane (op. 0,5 kg)
	szt.
	1

	58. 
	czekolada mleczna blok
	kg
	1

	59. 
	czekolada gorzka blok
	kg
	1

	60. 
	czekolada biała blok
	kg
	1

	61. 
	drożdże świeże (op. 0,5 kg)
	szt.
	1

	62. 
	kukurydza konserwowa (op. 0,4 kg puszka)
	szt.
	1

	63. 
	kwiaty jadalne (op. 0,05 kg)
	szt.
	1

	64. 
	puree maracuja
	kg
	1

	65. 
	puree malina
	kg
	1

	66. 
	oregano świeże (1 pęczek)
	szt.
	1

	67. 
	orzeszki ziemne
	kg
	1

	68. 
	papryczki jalapeno konserwowe
	kg
	1

	69. 
	proszek do pieczenia (op. 0,5 kg)
	szt.
	1

	70. 
	sos Sri acha
	litr
	1

	71. 
	trawa cytrynowa (1 pęczek)
	szt.
	1

	72. 
	mleczan wapnia 
	kg
	1

	73. 
	oliwa truflowa (op. 0,25 l)
	szt.
	1

	74. 
	mix mikro ziół i kwiatów (op. 0,05 kg)
	szt.
	1

	75. 
	listki norii (arkusze) 
	op.
	1

	76. 
	quinoa
	kg
	1

	77. 
	sos tabasco (op.0,15 l butelka)
	szt.
	1

	78. 
	podgrzybki suszone (op. 0,05 kg)
	szt.
	1

	79. 
	szpinak mrożony
	kg
	1

	80. 
	śliwki suszone bez pestek
	kg
	1

	81. 
	pieczywo wiejskie miodowe kwadrat
	szt.
	1



Dostawa jednorazowa do siedziby Zamawiającego własnym transportem do 3 dni od dnia podpisania Umowy - dostarczane w opakowaniach zwrotnych lub jednorazowych, które zabezpieczają towar przed zniszczeniem (np. skrzynki drewniane, plastikowe, kartony).
Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 4 miesiące od daty dostawy do magazynu odbiorcy.
           
ZADANIE 5 – DODATKI GASTRONOMICZNE I KUCHARSKIE
	
LP.
	Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia
	Jednostka miary
	

	
	
DODATKI GASTRONOMICZNE I KUCHARSKIE 
	
	Ilość

	1. 
	hel do balonów butla/zestaw
	szt.
	1

	2. 
	Pipety (op. 500 szt.)
	szt.
	1

	3. 
	foremka aluminiowa (op. 20 szt.)
	szt.
	1

	4. 
	wężyki silikonowe rolka
	m
	1

	5. 
	naboje CO2 (op.10 szt.)
	szt.
	1

	6. 
	folia aluminiowa rolka
	szt.
	1

	7. 
	folia spożywcza rolka
	szt.
	1

	8. [bookmark: _Hlk232253275]
	rękaw do pieczenia rolka
	szt.
	1

	9. 
	papier do pieczenia rolka
	szt.
	1

	10. 
	kubek papierowy 100 ml (op. 100 szt.)
	szt.
	1

	11. 
	kubek papierowy 250 ml (op. 100 szt.)
	szt.
	1

	12. 
	nóż natural (op. 100 szt.)
	szt.
	1

	13. 
	widelec natural (op. 100 szt.)
	szt.
	1

	14. 
	patyczki golf 15 cm – (op. 1000 szt.)
	szt.
	1

	15. 
	patyk do szaszłyka 20 cm (op. 1000 szt.)
	szt.
	1

	16. 
	patyk do szaszłyka 30 cm (op. 500 szt.)
	szt.
	1

	17. 
	serwetki białe (op. 100 szt.)
	szt.
	1

	18. 
	talerz okrągły natura 15 cm (op. 100 szt.)
	szt.
	1

	19. 
	talerz okrągły natura 23 cm (op. 100 szt.)
	szt.
	1

	20. [bookmark: _Hlk232253690]
	woreczki zippery 1,2 L (op. 50 szt.)
	szt.
	1

	21. 
	woreczki zippery 1,5 L (op. 50 szt.)
	szt.
	1

	22. 
	woreczki zippery 3 L (op. 50 szt.)
	szt.
	1

	23. 
	łyżeczka wielorazowa transparentna (op. 50 szt.)
	szt.
	1

	24. [bookmark: _Hlk232253854]
	miska papierowa biała 0,13 L (op.100 szt.)
	szt.
	1

	25. 
	PUCHAREK PIRAMIDA FINGER 120 (op.100 szt.)
	szt.
	1

	26. 
	PUCHAREK PIRAMIDA FINGER 60 (op. 100 szt.) 
	szt.
	1

	27. 
	ażurki czekoladowe (op. 200 g.)
	szt.
	1

	28. 
	tacka brązowa wave dł. 110 mm (op. 100 szt.)
	szt.
	1

	29. 
	tacka papierowa kraft (op. 100 szt.)
	szt.
	1

	30. 
	papier ryżowy (op. 0,5 kg)
	kg
	1

	31. [bookmark: _Hlk232254325][bookmark: _Hlk232254333]
	pojemniki aluminiowe do zamrażarki (op. 10 szt.)
	szt.
	1

	32. 
	pojemniki aluminiowe 900 ml (op. 50 szt.)
	szt.
	1

	33. 
	tacki papierowe 9x20 cm (op. 100 szt.)
	szt.
	1

	34. 
	pojemniki burgerowe (op. 50 szt.)
	szt.
	1

	35. 
	pojemniki fingerfood 19x10 cm (op. 50 szt.)
	szt.
	1

	36. 
	pojemniki fingerfood 8 cm (op. 50 szt.)
	szt.
	1

	37. 
	pojemniki fingerfood 13,5 cm (op. 50 szt.)
	szt.
	1

	38. 
	pojemniki fingerfood 11,5 cm (op. 50 szt.)
	szt.
	1

	39. 
	bateria R20 blister 2 szt.
	szt.
	1

	40. 
	bateria AA blister 4 szt.
	szt.
	1



Dostawa jednorazowa do siedziby Zamawiającego własnym transportem do 3 dni od dnia podpisania Umowy.



Załącznik nr 2 do Zapytania ofertowego


FORMULARZ OFERTOWY

	Dane dotyczące Wykonawcy:

	Nazwa firmy oraz adres
	





	Imię, nazwisko osoby (osób) upoważnionych do podpisania umowy:
	


………………………………………………………………………………………………………
Osoba posiada kwalifikowany podpis elektroniczny   TAK/NIE *)

	Numer telefonu:
	

	Numer REGON:
	

	Numer NIP:
	

	Adres kontaktowy e-mail:
	


*)W przypadku posiadania kwalifikowalnego podpisu elektronicznego umowa będzie przygotowana w wersji elektronicznej i przekazana będzie na adres e-mail wskazany w ofercie.

Nawiązując do zapytania ofertowego na:
„Dostawa materiałów dydaktycznych w celu realizacji szkoleń w Branżowym Centrum Umiejętności dla gastronomii i kelnerstwa” wynikająca z realizacji Umowy Numer KPO/25/1/BCU/U/0024 w ramach konkursu „Utworzenie i wsparcie funkcjonowania 120 branżowych centrów umiejętności (BCU), realizujących koncepcję centrów doskonalenia zawodowego (CoVes)”.

oferuję wykonanie przedmiotu zamówienia:                               

 (wypełnić dla Zadania, na które składana jest oferta) . 

ZADANIE 1 – WARZYWA za cenę:
	           CENA BRUTTO RAZEM :
	ZŁ

	SŁOWNIE:
	



ZADANIE 2 – MIĘSO, RYBY, OWOCE MORZA za cenę:
	           CENA BRUTTO RAZEM :
	ZŁ

	SŁOWNIE:
	



ZADANIE 3 – PRODUKTY MLECZNE za cenę:
	           CENA BRUTTO RAZEM :
	ZŁ

	SŁOWNIE:
	



[bookmark: _Hlk232501678]ZADANIE 4 – PRZYPRAWY/DODATKI/PRZETWORY/PRODUKTY ZBOŻOWE za cenę:
	           CENA BRUTTO RAZEM :
	ZŁ

	SŁOWNIE:
	



ZADANIE 5 – DODATKI GASTRONOMICZNE I KUCHARSKIE za cenę:
	           CENA BRUTTO RAZEM :
	ZŁ

	SŁOWNIE:
	



Cena oferty to suma cen jednostkowych brutto poszczególnego asortymentu. Rozliczenie nastąpi na podstawie ceny jednostkowej brutto danego asortymentu oraz faktycznej ilości zakupionego asortymentu.

Cena jest wyliczona zgodnie z załączonym do oferty FORMULARZEM ASORTYMENTOWO-CENOWYM (Załącznik nr 2A) 
1. Oświadczamy, że dysponujemy osobami oraz warunkami technicznymi, umożliwiającymi wykonanie niniejszego zamówienia.
1. Oświadczamy, że posiadamy odpowiednią wiedzę i doświadczenie umożliwiające wykonanie zamówienia w terminach i na warunkach określonych przez Zamawiającego.
1. Oświadczamy, że jesteśmy w odpowiedniej sytuacji ekonomicznej i finansowej umożliwiającej wykonanie zamówienia w terminach i na warunkach określonych przez Zamawiającego.
1. Oświadczamy, że wykonamy przedmiot zamówienia zgodnie z wymogami Zapytania ofertowego
i załączników do niego i uznajemy je za wystarczający do realizacji zamówienia.
1. Wskazujemy dostępność odpisu z właściwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji o działalności gospodarczej w formie elektronicznej pod następującym adresem internetowym[footnoteRef:1]: [1:  niepotrzebne skreślić] 

https://prs.ms.gov.pl - dla odpisu z Krajowego Rejestru Sądowego
https://www.ceidg.gov.pl - dla odpisu z CEiDG
http://………………….....................…..................................……. - inny dokument
1. Oświadczamy, że w cenie naszej oferty zostały uwzględnione wszystkie koszty wykonania przedmiotu zamówienia zgodnie z Zapytaniem ofertowym.
1. Oświadczamy, że uzyskaliśmy od Zamawiającego wszystkie niezbędne informacje dotyczące niniejszego zamówienia oraz, że zapoznaliśmy się z treścią Zapytania ofertowego i jego Załącznikami i nie wnosimy do nich zastrzeżeń oraz przyjmujemy warunki w nich zawarte. 
1. Oświadczamy, iż uważamy się za związanych niniejszą ofertą na czas 30 dni - wskazany w Zapytaniu ofertowym.
1. Oświadczamy, iż informacje i dokumenty zawarte na stronach nr od _____ do _____ stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji i zastrzegamy, że nie mogą być one udostępniane.
1. Oświadczamy, że wypełniliśmy obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 oraz 14 RODO[footnoteRef:2]  wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskaliśmy w celu ubiegania się o udzielnie niniejszego zamówienia / nie dotyczy[footnoteRef:3] [2:  Rozporządzenie 2016/679 Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) z dnia 27 kwietnia 2016r w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L119 z 04.05.2016, str. 1), (Dz. Urz. UEL127 z 23.05.2018, str. 2) dalej „RODO"]  [3:  W  przypadku, gdy Wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niż bezpośrednio jego dotyczących lub zachodzi wyłączenie stosowania obowiązku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO - treści oświadczenia. W takim przypadku Wykonawca nie składa oświadczenia, np. przez usunięcie treści oświadczenia poprzez jego wykreślenie.] 

1. Zobowiązujemy się do wykonania zamówienia w terminie określonym w Zapytaniu ofertowym.
1. Akceptujemy warunki płatności określone przez Zamawiającego w Projekcie umowy – Załączniku nr 6 do Zapytania.
1. Oświadczamy, że zapoznaliśmy się z Projektem umowy, stanowiącym Załącznik nr 6 do Zapytania i zobowiązujemy się, w przypadku wyboru naszej oferty, do zawarcia umowy zgodnej z ofertą, na warunkach określonych w Zapytaniu ofertowym oraz w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego.
1. Oświadczamy, że wszystkie informacje podane w niniejszym Formularzu są aktualne i zgodne z prawdą oraz zostały przedstawione z pełną świadomością konsekwencji wprowadzenia zamawiającego w błąd przy przedstawianiu informacji.
1. Oferta została złożona na ........ zapisanych stronach, kolejno ponumerowanych od nr ......... do nr ............ 
1. Załącznikami do niniejszej oferty są:
1) ……………………..
2) ……………………...

DOKUMENT NALEŻY PODPISAĆ KWALIFIKOWANYM PODPISEM ELEKTRONICZNYM, PODPISEM ZAUFANYM LUB PODPISEM OSOBISTYM



















Załącznik nr 2A do Zapytania ofertowego


FORMULARZ ASORTYMENTOWO-CENOWY


ZADANIE 1 – WARZYWA
	
LP.
	Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia
	Jednostka miary
	Ilość
	Cena jednostkowa brutto

	
	
OWOCE, WARZYWA

	
	
	

	
	1.
	2
	3
	4

	 1.
	marchew
	kg
	1
	

	 2.
	chili 
	kg
	1
	

	13.  3.
	imbir świeży
	kg
	1
	

	14.  4.
	pomidory klasa jakości I
	kg
	1
	

	15.  5.
	pomidory malinowe
	kg
	1
	

	16.  6.
	kapusta czerwona
	kg
	1
	

	17.  7.
	kapusta biała 
	kg
	1
	

	18.  8.
	rukola (op. 200g)
	szt.
	1
	

	19.  9.
	ziemniak typu A
	kg
	1
	

	20. 10.
	ziemniak grillowy odmiana typu Gala
	kg
	1
	

	21. 11.
	kolendra cięta pęczek
	szt.
	1
	

	22. 12.
	sałata strzępiasta (główka)
	szt.
	1
	

	23. 13.
	mix kiełków
	kg
	1
	

	24. 14.
	sałata rzymska (główka)
	szt.
	1
	

	25. 15.
	pomidory koktajlowe
	kg
	1
	

	26. 16.
	ziemniak wczesny
	kg
	1
	

	27. 17.
	pietruszka korzeń
	kg
	1
	

	28. 18.
	cebula szalotka
	kg
	1
	

	29. 19.
	szparagi zielone
	kg
	1
	

	30. 20.
	szparagi białe
	kg
	1
	

	
RAZEM (cena brutto):

	



ZADANIE 2 – MIĘSO, RYBY/OWOCE MORZA 
	
LP.
	Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia
	Jednostka miary
	Ilość
	Cena jednostkowa brutto

	
	
MIĘSO, RYBY, OWOCE MORZA

	
	
	

	WOŁOWE
	
	
	

	1.
	2
	3
	4

	31.  1.
	żeberka wołowe 
	kg
	1
	

	32.  2.
	pikanha angus
	kg
	1
	

	33.  3. 
	antrykot
	kg
	1
	

	34.  4.
	tłuszcz wołowy
	kg
	1
	

	35.  5.
	steki sezonowane
	kg
	1
	

	36.  6.
	udziec wołowy
	kg
	1
	

	37.  7.
	kości wołowe
	kg
	1
	

	WIEPRZOWE

	38.  8.
	żeberko paski
	kg
	1
	

	39.  9.
	boczek luzowany
	kg
	1
	

	40.  10.
	łopatka wieprzowa bez kości wp b/k b/s
	kg
	1
	

	41.  11.
	głowa wieprzowa
	kg
	1
	

	42.  12.
	wieprzowina II klasy
	kg
	1
	

	MIĘSA INNE

	43.  13.
	jagnięcina 
	kg
	1
	

	44.  14.
	mięsa 60/40 CIELĘCINA
	kg
	1
	

	AKCESORIA I DODATKI MASARSKIE

	45.  15.
	jelita cienkie wieprzowe fi 26-28 extra (krążek/wiązka ok. 90–100 m)
	szt.
	1
	

	46.  16.
	jelita cienkie baranie fi 22-24 extra tubowane na rurkach plastikowych (krążek/wiązka ok. 90–100 m)
	szt.
	1
	

	47.  17.
	jelita środkowe wołowe - proste 50/55 (krążek/wiązka ok. 90–100 m)
	szt.
	1
	

	RYBY/OWOCE MORZA

	48. 18.
	łosoś norweski premium
	kg
	1
	

	49. 19.
	wędzony pstrąg lokalny tuszki
	kg
	1
	

	20.
	jesiotr świeży tuszki
	kg
	1
	

	21.
	pstrąg świeży patroszony
	kg
	1
	

	22.
	węgorz świeży patroszony
	kg
	1
	

	23.
	tuńczyk
	kg
	1
	

	24.
	dorsz filet mrożony
	kg
	1
	

	25.
	kalmar
	kg
	1
	

	26.
	krewetki tygrysie surowe
	kg
	1
	

	27.
	małże
	kg
	1
	

	28.
	dorsz świeży
	kg
	1
	

	
RAZEM (cena brutto):

	



ZADANIE 3 –PRODUKTY MLECZNE
	
LP.
	Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia
	Jednostka miary
	Ilość
	Cena jednostkowa brutto

	
	
PRODUKTY MLECZNE, JAJA

	
	
	

	50. 
	1.
	2
	3
	4

	51.  1.
	pecorino twardy włoski ser owczy
	kg
	1
	

	52.  2.
	jogurt naturalny wysoka zawartość białka
bez mleka w proszku tylko składniki pochodzące z mleka i żywe kultury bakterii produkt polski pojemnik 1 kg
	kg
	1
	

	53.  3.
	mozzarella w zalewie Kubki plastikowe (250 ml) waga 125g  
	kg
	1
	

	54.  4.
	mozzarella twarda
	kg
	1
	

	
RAZEM (cena brutto):

	



ZADANIE 4 - PRZYPRAWY/DODATKI/PRZETWORY/PRODUKTY ZBOŻOWE
	[bookmark: _Hlk232512344]
LP.
	Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia
	Jednostka miary
	Ilość
	Cena jednostkowa brutto

	
	
PRZYPRAWY/DODATKI/PRZETWORY/
PRODUKTY ZBOŻOWE

	
	
	

	55. 
	1.
	2
	3
	4

	56.  1.
	olej rzepakowy 100% rafinowany z pierwszego tłoczenia, filtrowany na zimno produkt polski
	litr
	1
	

	57.  2.
	koncentrat pomidorowy zawartość ekstraktu 30 % +/- 2 % waga netto 1000g
	kg
	1
	

	58.  3.
	cukier 
	kg
	1
	

	59.  4.
	sól 
	kg
	1
	

	60.  5.
	pieprz czarny
	kg
	1
	

	61.  6.
	gałka muszkatołowa cała (op. 0,2 kg)
	szt.
	1
	

	62.  7.
	kmin rzymski mielony 
	kg
	1
	

	63.  8.
	Majeranek (op. 0,2 kg)
	szt.
	1
	

	64.  9.
	Lubczyk (op. 0,2 kg)
	szt.
	1
	

	65.  10.
	liść laurowy (op. 0,1 kg)
	szt.
	1
	

	66.  11.
	ziele angielskie
	kg
	1
	

	67.  12.
	papryka słodka
	kg
	1
	

	68.  13.
	kurkuma 
	kg
	1
	

	69.  14.
	pasta truflowa (op. 0,5 kg słoik)
	szt.
	1
	

	70.  15.
	cynamon laski (op. 0,5 kg)
	szt.
	1
	

	71.  16.
	pieprz młotkowany
	kg
	1
	

	72.  17.
	kolendra ziarno
	kg
	1
	

	73.  18.
	gorczyca ziarno
	kg
	1
	

	74.  19.
	papryka ostra mielona
	kg
	1
	

	75.  20.
	chili płatki (op. 0,5 kg)
	szt.
	1
	

	76.  21.
	olej sezamowy
	litr 
	1
	

	77.  22.
	musztarda dijon (op. 0,5 kg słoik)
	szt.
	1
	

	78.  23.
	Keczup 
	kg
	1
	

	79.  24.
	sos bbQ
	kg
	1
	

	80.  25.
	sezam biały
	kg
	1
	

	81.  26.
	pasta tamaryndowa
	kg
	1
	

	82.  27.
	mleczko kokosowe (op. 0,4 l. puszka)
	szt.
	1
	

	83.  28.
	ogórek piklowy słoik 
	kg
	1
	

	84.  29.
	kapary pączki słoik
	kg
	1
	

	85.  30.
	pomidory suszone
	kg
	1
	

	86.  31.
	pulpa mango
	kg
	1
	

	87.  32.
	ananas w puszce
	kg
	1
	

	88.  33.
	passata pomidorowa
	kg
	1
	

	89.  34.
	mąka pszenna 
	kg
	1
	

	90.  35.
	lubczyk korzeń drobno mielony
	kg
	1
	

	91.  36.
	sos pad thai 
	litr
	1
	

	92.  37.
	musztarda francuska (op. 0,5 kg słoik)
	szt.
	1
	

	93.  38.
	musztarda sarepska (op. 0,5 kg słoik)
	szt.
	1
	

	94.  39.
	musztarda stołowa ( op. 0,5 kg słoik)
	szt.
	1
	

	95.  40.
	ogórki kiszone
	kg
	1
	

	96.  41.
	agar
	kg
	1
	

	97.  42.
	guma ksantanowa
	kg
	1
	

	98.  43.
	albumina
	kg
	1
	

	99.  44.
	lecytyna
	kg
	1
	

	100.  45.
	ksylitol
	kg
	1
	

	101.  46.
	koncentrat barszczu
	litr
	1
	

	102.  47.
	isomalt
	kg
	1
	

	103.  48.
	żelatyna
	kg
	1
	

	104.  49.
	pieprz zielony w zalewie
	kg
	1
	

	105.  50.
	alginian sodu
	kg
	1
	

	106.  51.
	pumpernikiel 
	szt.
	1
	

	107.  52.
	anchovies
	kg
	1
	

	108.  53.
	sezam czarny
	kg
	1
	

	109.  54.
	cukier trzcinowy
	kg
	1
	

	110.  55.
	czurbica czerwona
	kg
	1
	

	111.  56.
	cieciorka sucha
	kg
	1
	

	112.  57.
	chrupki kukurydziane (op. 0,5 kg)
	szt.
	1
	

	113.  58.
	czekolada mleczna blok
	kg
	1
	

	114.  59.
	czekolada gorzka blok
	kg
	1
	

	115.  60.
	czekolada biała blok
	kg
	1
	

	116.  61.
	drożdże świeże (op. 0,5 kg)
	szt.
	1
	

	117.  62.
	kukurydza konserwowa (op. 0,4 kg puszka)
	szt.
	1
	

	118.  63.
	kwiaty jadalne (op. 0,05 kg)
	szt.
	1
	

	119.  64.
	puree maracuja
	kg
	1
	

	120.  65.
	puree malina
	kg
	1
	

	121.  66.
	oregano świeże (1 pęczek)
	szt.
	1
	

	122.  67.
	orzeszki ziemne
	kg
	1
	

	123.  68.
	papryczki jalapeno konserwowe
	kg
	1
	

	124.  69.
	proszek do pieczenia (op. 0,5 kg)
	szt.
	1
	

	125.  70.
	sos Sri acha
	litr
	1
	

	126.  71.
	trawa cytrynowa (1 pęczek)
	szt.
	1
	

	127.  72.
	mleczan wapnia 
	kg
	1
	

	128.  73.
	oliwa truflowa (op. 0,25 l)
	szt.
	1
	

	129.  74.
	mix mikro ziół i kwiatów (op. 0,05 kg)
	szt.
	1
	

	130.  75.
	listki norii (arkusze) 
	op.
	1
	

	131.  76.
	quinoa
	kg
	1
	

	132.  77.
	sos tabasco (op.0,15 l butelka)
	szt.
	1
	

	133.  78.
	podgrzybki suszone (op. 0,05 kg)
	szt.
	1
	

	134.  79.
	szpinak mrożony
	kg
	1
	

	135.  80.
	śliwki suszone bez pestek
	kg
	1
	

	136.  81.
	pieczywo wiejskie miodowe kwadrat
	szt.
	1
	

	 
RAZEM (cena brutto):

	



ZADANIE 5 – DODATKI GASTRONOMICZNE I KUCHARSKIE
	
LP.
	Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia
	Jednostka miary
	Ilość
	Cena jednostkowa brutto

	
	
DODATKI GASTRONOMICZNE I KUCHARSKIE

	
	
	

	137. 
	1.
	2
	3
	4

	138.  1.
	hel do balonów butla/zestaw
	szt.
	1
	

	139.  2.
	Pipety (op. 500 szt.)
	szt.
	1
	

	140.  3.
	foremka aluminiowa (op. 20 szt.)
	szt.
	1
	

	141.  4.
	wężyki silikonowe rolka
	m
	1
	

	142.  5.
	naboje CO2 (op.10 szt.)
	szt.
	1
	

	143.  6.
	folia aluminiowa rolka
	szt.
	1
	

	144.  7.
	folia spożywcza rolka
	szt.
	1
	

	145.  8.
	rękaw do pieczenia rolka
	szt.
	1
	

	146.  9.
	papier do pieczenia rolka
	szt.
	1
	

	147.  10.
	kubek papierowy 100 ml (op. 100 szt.)
	szt.
	1
	

	148.  11.
	kubek papierowy 250 ml (op. 100 szt.)
	szt.
	1
	

	149.  12.
	nóż natural (op. 100 szt.)
	szt.
	1
	

	150.  13.
	widelec natural (op. 100 szt.)
	szt.
	1
	

	151.  14.
	patyczki golf 15 cm – (op. 1000 szt.)
	szt.
	1
	

	152.  15.
	patyk do szaszłyka 20 cm (op. 1000 szt.)
	szt.
	1
	

	153.  16.
	patyk do szaszłyka 30 cm (op. 500 szt.)
	szt.
	1
	

	154.  17.
	serwetki białe (op. 100 szt.)
	szt.
	1
	

	155.  18.
	talerz okrągły natura 15 cm (op. 100 szt.)
	szt.
	1
	

	156.  19.
	talerz okrągły natura 23 cm (op. 100 szt.)
	szt.
	1
	

	157.  20.
	woreczki zippery 1,2 L (op. 50 szt.)
	szt.
	1
	

	158.  21.
	woreczki zippery 1,5 L (op. 50 szt.)
	szt.
	1
	

	159.  22.
	woreczki zippery 3 L (op. 50 szt.)
	szt.
	1
	

	160.  23.
	łyżeczka wielorazowa transparentna (op. 50 szt.)
	szt.
	1
	

	161.  24.
	miska papierowa biała 0,13 L (op.100 szt.)
	szt.
	1
	

	162.  25.
	PUCHAREK PIRAMIDA FINGER 120 (op.100 szt.)
	szt.
	1
	

	163.  26.
	PUCHAREK PIRAMIDA FINGER 60 (op. 100 szt.) 
	szt.
	1
	

	164.  27.
	ażurki czekoladowe (op. 200 g.)
	szt.
	1
	

	165.  28.
	tacka brązowa wave dł. 110 mm (op. 100 szt.)
	szt.
	1
	

	166.  29.
	tacka papierowa kraft (op. 100 szt.)
	szt.
	1
	

	167.  30.
	papier ryżowy (op. 0,5 kg)
	kg
	1
	

	168.  31.
	pojemniki aluminiowe do zamrażarki (op. 10 szt.)
	szt.
	1
	

	169.  32.
	pojemniki aluminiowe 900 ml (op. 50 szt.)
	szt.
	1
	

	170.  33.
	tacki papierowe 9x20 cm (op. 100 szt.)
	szt.
	1
	

	171.  34.
	pojemniki burgerowe (op. 50 szt.)
	szt.
	1
	

	172.  35.
	pojemniki fingerfood 19x10 cm (op. 50 szt.)
	szt.
	1
	

	173.  36.
	pojemniki fingerfood 8 cm (op. 50 szt.)
	szt.
	1
	

	174.  37.
	pojemniki fingerfood 13,5 cm (op. 50 szt.)
	szt.
	1
	

	175.  38.
	pojemniki fingerfood 11,5 cm (op. 50 szt.)
	szt.
	1
	

	176.  39.
	bateria R20 blister 2 szt.
	szt.
	1
	

	177.  40.
	bateria AA blister 4 szt.
	szt.
	1
	

	
RAZEM (cena brutto):

	



Cena oferty to suma cen jednostkowych brutto poszczególnego asortymentu. Rozliczenie nastąpi na podstawie ceny jednostkowej brutto danego asortymentu oraz faktycznej ilości zakupionego asortymentu.




DOKUMENT NALEŻY PODPISAĆ KWALIFIKOWANYM PODPISEM ELEKTRONICZNYM, PODPISEM ZAUFANYM LUB PODPISEM OSOBISTYM



















Załącznik nr 3 do Zapytania ofertowego



	



	Pieczęć / Firma, adres Wykonawcy




Oświadczenie Wykonawcy
DOTYCZĄCE SPEŁNIANIA WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU

[bookmark: _Hlk225758494]„Dostawa materiałów dydaktycznych w celu realizacji szkoleń w Branżowym Centrum Umiejętności dla gastronomii i kelnerstwa” wynikająca z realizacji Umowy Numer KPO/25/1/BCU/U/0024 w ramach konkursu „Utworzenie i wsparcie funkcjonowania 120 branżowych centrów umiejętności (BCU), realizujących koncepcję centrów doskonalenia zawodowego (CoVes)”.



oświadczam, co następuje:

INFORMACJA DOTYCZĄCA WYKONAWCY:
Oświadczam, że spełniam warunki udziału w postępowaniu określone przez zamawiającego w Zapytaniu ofertowym.
							




DOKUMENT NALEŻY PODPISAĆ KWALIFIKOWANYM PODPISEM ELEKTRONICZNYM, PODPISEM ZAUFANYM LUB PODPISEM OSOBISTYM





















Załącznik nr 4 do Zapytania ofertowego 



	



	Pieczęć / Firma, adres Wykonawcy





Oświadczenie wykonawcy
DOTYCZĄCE PRZESŁANEK WYKLUCZENIA Z POSTĘPOWANIA

„Dostawa materiałów dydaktycznych w celu realizacji szkoleń w Branżowym Centrum Umiejętności dla gastronomii i kelnerstwa” wynikająca z realizacji Umowy Numer KPO/25/1/BCU/U/0024 w ramach konkursu „Utworzenie i wsparcie funkcjonowania 120 branżowych centrów umiejętności (BCU), realizujących koncepcję centrów doskonalenia zawodowego (CoVes)”.



oświadczam, co następuje:

OŚWIADCZENIA DOTYCZĄCE WYKONAWCY:

Oświadczam, że nie podlegam wykluczeniu z postępowania na podstawie opisanych okoliczności w Zapytaniu.

							  



DOKUMENT NALEŻY PODPISAĆ KWALIFIKOWANYM PODPISEM ELEKTRONICZNYM, PODPISEM ZAUFANYM LUB PODPISEM OSOBISTYM





















Załącznik nr 5 do Zapytania ofertowego

	

	Pieczęć / imię i nazwisko, adres Wykonawcy



Oświadczenie Wykonawcy
O BRAKU POWIĄZAŃ OSOBOWYCH I KAPITAŁOWYCH

Oświadczamy, iż ubiegając się o udzielenie zamówienia
„Dostawa materiałów dydaktycznych w celu realizacji szkoleń w Branżowym Centrum Umiejętności dla gastronomii i kelnerstwa” wynikająca z realizacji Umowy Numer KPO/25/1/BCU/U/0024 w ramach konkursu „Utworzenie i wsparcie funkcjonowania 120 branżowych centrów umiejętności (BCU), realizujących koncepcję centrów doskonalenia zawodowego (CoVes)”.



nie jesteśmy powiązani z Zamawiającym – Zakładem Doskonalenia Zawodowego z siedzibą w Kielcach osobowo lub kapitałowo.
Przez powiązania kapitałowe lub osobowe rozumie się wzajemne powiązania między Zamawiającym lub osobami upoważnionymi do zaciągania zobowiązań w imieniu Zamawiającego lub osobami wykonującymi w imieniu Zamawiającego czynności związane z przygotowaniem i przeprowadzeniem procedury wyboru Wykonawcy a Wykonawcą, polegające w szczególności na:
1.  
a) uczestniczeniu w spółce jako wspólnik spółki cywilnej lub spółki osobowej;
b) posiadaniu co najmniej 10 % udziałów lub akcji;
c) pozostawaniu w związku małżeńskim, w stosunku pokrewieństwa lub powinowactwa w linii prostej, pokrewieństwa lub powinowactwa w linii bocznej do drugiego stopnia lub w stosunku przysposobienia, opieki lub kurateli albo pozostawaniu we wspólnym pożyciu z Zamawiającym, jego zastępcą prawnym lub członkami organów zarządzających lub organów nadzorczych Zamawiającego  z n/w osobami:
1) Prezes Zarządu 		-	Jerzy Wątroba
2) Wiceprezes Zarządu 	-	Dariusz Wątroba
3) Członek Zarządu		-	Beata Gębska-Wójcik
4) Pracownik			-	Maria Lech-Bielecka
5) Pracownik			-	Joanna Kaśków
6) Pracownik			-	Beata Mazur
7) Pracownik			-	Katarzyna Kaczmarek-Wolska
8) Pracownik			-	Katarzyna Kołodziejska
9) Pracownik 			-	Arkadiusz Skałczyński



DOKUMENT NALEŻY PODPISAĆ KWALIFIKOWANYM PODPISEM ELEKTRONICZNYM, PODPISEM ZAUFANYM LUB PODPISEM OSOBISTYM


                    		







Załącznik nr 6 do Zapytania ofertowego

PROJEKT 
UMOWA   Nr ………..

zawarta w dniu …………… 2026 roku pomiędzy:
Zakładem Doskonalenia Zawodowego w Kielcach ul. Paderewskiego 55, 25-950 Kielce wpisanym do rejestru przedsiębiorców prowadzonego przez Sąd Rejonowy w Kielcach X Wydział Gospodarczy Krajowego Rejestru Sądowego pod numerem KRS 0000067987, NIP 657-000-88-69 REGON 000512562, reprezentowanym przez:
…………………………………………………………….
zwanym dalej Zamawiającym
a
…………………………………………………………….
reprezentowanym przez:
……………………………………………………………
zwanym dalej „Wykonawcą”

W wyniku rozstrzygnięcia postępowania prowadzonego w formie Zapytania ofertowego
pn.: „Dostawa materiałów dydaktycznych w celu realizacji szkoleń w Branżowym Centrum Umiejętności dla gastronomii i kelnerstwa” wynikająca z realizacji Umowy Numer KPO/25/1/BCU/U/0024 w ramach konkursu „Utworzenie i wsparcie funkcjonowania 120 branżowych centrów umiejętności (BCU), realizujących koncepcję centrów doskonalenia zawodowego (CoVes)”.
zawarto umowę następującej treści:


§ 1
1. Przedmiotem umowy jest dostawa artykułów spożywczych w zakresie ZADANIA NR …. - zwanych dalej asortymentem - określonych w Charakterystyce przedmiotu zamówienia – Załącznik nr 1 do Zaproszenia.
2. Wykonawca oświadcza, że przedmiot umowy jest zgodny ze złożoną przez niego ofertą, wolny od jakichkolwiek wad prawnych i obciążeń na rzecz osób trzecich oraz nie jest przedmiotem żadnego postępowania i zabezpieczenia.
3. Wykonawca zapewni opakowanie zabezpieczające przed zniszczeniem lub uszkodzeniem przedmiotu zakupu. Koszt opakowania jest wliczony w cenę przedmiotu zamówienia.
4. Wykonawca oświadcza, że przedmiot umowy zostanie wykonany z zachowaniem należytej staranności.
5. Wykonawca zapewni i gwarantuje, że dostarczane produkty spożywcze spełniać będą wymagania obowiązujących przepisów i norm dotyczących produktów spożywczych.
6. Zapytanie ofertowe wraz z załącznikami oraz oferta Wykonawcy stanowią integralną część umowy.

§ 2
0. Termin wykonania zamówienia: Przedmiot zamówienia należy dostarczyć zgodnie z poniższymi terminami:
· Zadanie 1: Dostawa sukcesywna cykliczna
Termin realizacji: do 29.06.2026 r.
[bookmark: _Hlk226034726]Dostawy realizowane będą sukcesywnie w okresie obowiązywania umowy.
· Zadanie 2: Dostawa sukcesywna cykliczna
Termin realizacji: do 29.06.2026 r.
Dostawy realizowane będą sukcesywnie w okresie obowiązywania umowy.
· Zadanie 3: Dostawa sukcesywna cykliczna
Termin realizacji: do 29.06.2026 r.
Dostawy realizowane będą sukcesywnie w okresie obowiązywania umowy.
· Zadanie 4: Jednorazowa dostawa
Termin realizacji: do 3 dni od dnia podpisania Umowy
Dostawa realizowana jednorazowo, w terminie wskazanym powyżej.
· Zadanie 5: Jednorazowa dostawa
Termin realizacji: do 3 dni od dnia podpisania Umowy
Dostawa realizowana jednorazowo, w terminie wskazanym powyżej.

§ 3
1. Wynagrodzenie Wykonawcy będzie stanowić iloczyn cen jednostkowych brutto oraz faktycznej ilości dostarczonego asortymentu.  
2. Wykonawca dostarczy przedmiot umowy własnym transportem, na własny koszt i na własne ryzyko.
3. Miejsce dostawy: Budynek „D” Branżowe Centrum Umiejętności dla Gastronomii i Kelnerstwa, Radom (26-600), ul. Saska 4/6
4. Rozliczenie finansowe nastąpi przelewem, każdorazowo po wykonaniu danej dostawy, w oparciu o zlecenie i stwierdzenie jej prawidłowego przeprowadzenia przez Zamawiającego, w ciągu 30 dni po otrzymaniu prawidłowo wystawionej przez Wykonawcę faktury/rachunku na Zamawiającego, na wskazane w niej konto Wykonawcy.
5. Datą zapłaty jest dzień obciążenia rachunku bankowego Zamawiającego.

§ 4
1.  Wykonawca zapłaci Zamawiającemu kary umowne: 
a)	 w przypadku niewykonania lub nienależytego wykonania przedmiotu umowy w wysokości 500 zł brutto za każdy stwierdzony przypadek.	
b) w przypadku świadczenia usługi o obniżonej jakości – 100 zł brutto za każdy przypadek,
c) w przypadku rozwiązania Umowy przez Wykonawcę z przyczyn leżących po jego stronie – 2000,00 zł brutto.
2.  Wykonawca wyraża zgodę na potrącenie kar umownych z należnego mu wynagrodzenia.
3. Jeżeli szkoda poniesiona przez Zamawiającego przewyższy kwotę kar umownych, będzie on uprawniony do dochodzenia od Wykonawcy – na zasadach ogólnych – odszkodowania uzupełniającego do wysokości rzeczywistej szkody.
4. Zamawiający może dochodzić jednocześnie kar umownych z różnych tytułów.
5. Zamawiający zastrzega sobie prawo odstąpienia od umowy w terminie 3 dni od powzięcia wiadomości o przyczynie odstąpienia w razie nie wywiązywania się Wykonawcy z realizacji umowy zgodnie z jej istotnymi postanowieniami.
6. Zamawiający z ważnych przyczyn może wypowiedzieć umowę w każdym czasie. Wypowiedzenie umowy powinno być dokonane na piśmie i jest równoznaczne z rozwiązaniem umowy ze skutkiem na dzień otrzymania przez Wykonawcę wypowiedzenia.
7. Odstąpienie od umowy wymaga formy pisemnej pod rygorem nieważności ze wskazaniem okoliczności uzasadniających odstąpienie.

§ 5
1. Osobą upoważnioną przez Zamawiającego do spraw związanych z realizacją umowy jest ……….…..…………
2. Osobą upoważnioną przez Wykonawcę do spraw związanych z realizacją umowy jest ………..…………………

§ 6
Strony dopuszczają możliwość dokonania zmiany zawartej Umowy w przypadku, gdy konieczność wprowadzenia zmian wynika z okoliczności, których nie można było przewidzieć w chwili zawarcia Umowy tj.:
a) Zmianą powszechnie obowiązujących przepisów prawa lub wynikających z prawomocnych orzeczeń lub ostatecznych aktów administracyjnych właściwych organów – w takim zakresie, w jakim będzie to niezbędne w celu dostosowania postanowień Umowy do zaistniałego stanu prawnego lub faktycznego;
b) Siłą wyższą – rozumianą jako wystąpienie zdarzenia nadzwyczajnego, zewnętrznego, niemożliwego do przewidzenia i zapobieżenia, którego nie dało się uniknąć nawet przy zachowaniu należytej staranności, a które uniemożliwia Zleceniobiorcy wykonanie jego zobowiązania w całości lub części. W przypadku wystąpienia siły wyższej Wykonawca zobowiązany jest dołożyć wszelkich starań w celu ograniczenia do minimum opóźnienia w wykonywaniu swoich zobowiązań umownych, powstałego na skutek działania siły wyższej;
c) w przypadku zmian w dokumentacji projektowej albo zakresu projektu, zaakceptowanych przez Instytucję Zarządzającą lub Instytucję Pośredniczącą, o ile zmiany te mają wpływ na zakres, sposób lub termin wykonania przedmiotu Umowy;
d) zmianą terminu płatności;
§ 7
Strony wyłączają możliwość przelewu wierzytelności wynikającej z niniejszej umowy na osobę trzecią.

§ 8
W sprawach nie uregulowanych niniejszą umową zastosowanie mają przepisy ustawy z dnia 23.04.1964 Kodeks Cywilny (Dz. U. 2019 poz. 1145).

§ 9
Zmiana umowy wymaga formy pisemnej pod rygorem nieważności.

§ 10
Ewentualne spory wynikłe na tle wykonywania niniejszej umowy Strony rozstrzygać będą polubownie, a w przypadku braku porozumienia poddadzą pod rozstrzygnięcie sądowi właściwemu miejscowo dla Zamawiającego.
§ 11
1. Stosownie do wymogu określonego w art. 13 ogólnego rozporządzenia o ochronie danych osobowych z dnia 27 kwietnia 2016 r. Wykonawca został poinformowany, że:
1. administratorem jego danych osobowych jest Zakład Doskonalenia Zawodowego w Kielcach z siedzibą: 25-950 Kielce, ul. Paderewskiego 55,
1. kontakt z Inspektorem Ochrony Danych możliwy jest pod adresem: iod@zdz.kielce.pl
1. dane osobowe Wykonawcy przetwarzane będą w celu realizacji umowy na podstawie art. 6 ust. 1 lit. b ogólnego rozporządzenia o ochronie danych osobowych z dnia 27 kwietnia 2016 r. ,
1. dane osobowe mogą być przekazywane innym organom i podmiotom wyłącznie na podstawie obowiązujących przepisów prawa, 
1. dane osobowe przechowywane będą przez okres 10 lat po ustaniu umowy,
1. Wykonawca posiada prawo do dostępu do treści swoich danych,  ich sprostowania, lub ograniczenia przetwarzania,
1. Wykonawca ma prawo wniesienia skargi do organu nadzorczego, gdy przetwarzanie danych osobowych dotyczących Wykonawcy naruszyłoby przepisy ogólnego rozporządzenia o ochronie danych osobowych z dnia 27 kwietnia 2016 roku.,
1. podanie danych osobowych przez Wykonawcę jest dobrowolne jednakże odmowa podania danych skutkuje odmową zawarcia umowy,
1. Wykonawca zobowiązuje się do zachowania w tajemnicy danych osobowych osób, z którymi się zapoznał przy wykonywaniu umowy. 

§ 12
ZDZ w Kielcach oświadcza, że posiada status dużego przedsiębiorstwa w rozumieniu art. 4 pkt 6) ustawy z dnia 8 marca 2013 r. o przeciwdziałaniu nadmiernym opóźnieniom w transakcjach handlowych (Dz. U. z 2019 r. poz. 118)
§ 13
Umowa została sporządzona w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach, po jednym dla każdej ze stron umowy. 

       WYKONAWCA						        	              ZAMAWIAJĄCY
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