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Kielce, dnia 2020-01-14
ZAPROSZENIE DO SKŁADANIA OFERT
Zakład Doskonalenia Zawodowego w Kielcach ul. Paderewskiego 55 zaprasza do złożenia oferty w prowadzonym rozpoznaniu na Usługę cateringową dla uczestników kursów w celu realizacji projektu pn. „Usługi społeczne dla rodziny” współfinansowanego ze środków Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego zgodnie z poniższymi wymogami:
1. Przedmiot zamówienia został określony w szczegółowej charakterystyce przedmiotu zamówienia załącznik nr 1 do niniejszego Zaproszenia do składania ofert.
1. Zamawiający nie dopuszcza składania ofert częściowych
1. Zamawiający informuje, że w pierwszej kolejności zamówienie będzie udzielane Podmiotowi Ekonomii Społecznej (PES). W przypadku przekroczenia kwoty przeznaczonej na realizację zamówienia przez PES lub niezłożenia oferty przez PES będą rozpatrywane oferty innych podmiotów.
1. Oferty należy składać na formularzu stanowiącym załącznik nr 2 do zaproszenia do dnia 2020-01-20 do godz. 10:00 na maila eflorek@zdz.kielce.pl lub osobiście w Biurze Zakładu Doskonalenia Zawodowego  w Kielcach ul. Śląska 9, 25-328 Kielce, pok. 106 lub Centrum Kształcenia Zawodowego w Starachowicach ul. Kwiatkowskiego 4.
1. Oferta złożona w kopercie winna być opisana: 
Usługa cateringowa 
NIE OTWIERAĆ przed 2020-01-20 godz. 10.00”
1. Jedynym kryterium oceny ofert jest 100% cena.
1. Cena obejmuje wszystkie koszty realizacji przedmiotu zamówienia w tym koszty dostawy.
1. Przedmiot zamówienia należy dostarczyć w terminie od 25.01.2020 r. do 05.02.2020 r. do Centrum Kształcenia Zawodowego w Starachowicach, ul. E. Kwiatkowskiego 4, 27-200 Starachowice.
1. Zamawiający dokona zapłaty na podstawie faktur/rachunków, przelewem na konto Wykonawcy wskazane na fakturach/rachunkach w terminie do 14 dni od daty otrzymania faktury/rachunku.  
1. W razie wątpliwości proszę o kontakt e-mailowy eflorek@zdz.kielce.pl lub telefoniczny 41/ 366-47-91 w. 130, 131. Osoba do kontaktu: Elżbieta Florek, Iwona Sitek
1. Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej „RODO”, informuję, że: 
10. administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Zakład Doskonalenia Zawodowego w Kielce ul. Paderewskiego 55 25-950 Kielce.
10. Pani/Pana dane osobowe przetwarzane będą na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c RODO w celu związanym z niniejszym postępowaniem o udzielenie zamówienia publicznego;
10. odbiorcami Pani/Pana danych osobowych będą osoby lub podmioty, którym udostępniona zostanie dokumentacja postępowania w oparciu o art. 8 oraz art. 96 ust. 3 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. – Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2017 r. poz. 1579 i 2018); 
10. Pani/Pana dane osobowe będą przechowywane, zgodnie z art. 97 ust. 1 ustawy Pzp, przez okres 4 lat od dnia zakończenia postępowania o udzielenie zamówienia lub na okres przechowywania tych danych, zgodnie z wytycznymi o dofinansowanie ze środków UE;
10. obowiązek podania przez Panią/Pana danych osobowych bezpośrednio Pani/Pana dotyczących jest wymogiem ustawowym określonym w przepisach ustawy Pzp, związanym z udziałem w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego; konsekwencje niepodania określonych danych wynikają z ustawy Pzp; 
10. w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie będą podejmowane w sposób zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;
· posiada Pani/Pan:
a. na podstawie art. 15 RODO prawo dostępu do danych osobowych Pani/Pana dotyczących;
b. na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych **;
c. na podstawie art. 18 RODO prawo żądania od administratora ograniczenia przetwarzania danych osobowych z zastrzeżeniem przypadków, o których mowa w art. 18 ust. 2 RODO ***;  
d. prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzędu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna Pani/Pan, że przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczących narusza przepisy RODO;
· nie przysługuje Pani/Panu:
a. w związku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usunięcia danych osobowych;
b. prawo do przenoszenia danych osobowych, o którym mowa w art. 20 RODO;
c. na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyż podstawą prawną przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO. 
* Wyjaśnienie: informacja w tym zakresie jest wymagana, jeżeli w odniesieniu do danego administratora lub podmiotu  przetwarzającego istnieje obowiązek wyznaczenia inspektora ochrony danych osobowych.
** Wyjaśnienie: skorzystanie z prawa do sprostowania nie może skutkować zmianą wyniku postępowania
o udzielenie zamówienia publicznego ani zmianą postanowień umowy w zakresie niezgodnym z ustawą Pzp oraz nie może naruszać  integralności protokołu oraz jego załączników.
*** Wyjaśnienie: prawo do ograniczenia przetwarzania nie ma zastosowania w odniesieniu do przechowywania, w celu zapewnienia korzystania ze środków ochrony prawnej lub w celu ochrony praw innej osoby fizycznej lub prawnej, lub z uwagi na ważne względy interesu publicznego Unii Europejskiej lub państwa członkowskiego.

Elżbieta Florek

Gł. specjalista ds. zamówień publicznych i kontraktowania wydatków



Załączniki:
1. Charakterystyka przedmiotu zamówienia
2. Formularz ofertowy
























Załącznik nr 1
CHARAKTERYSTYKA PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

USŁUGA CATERINGOWA DLA UCZESTNIKÓW/UCZESTNICZEK KURSÓW W RAMACH PROJEKTU 
„Usługi społeczne dla rodziny” 


	Przygotowanie i dostarczenie cateringu dla Uczestników/Uczestniczek Projektu 
Miejsce dostarczenia: CKZ Starachowicach, ul. Kwiatkowskiego 4

	Wyszczególnienie
	Średnia liczba osób 
na kursie przypadająca 
na 1 dzień usługi
	Średnia ilość posiłków

	Drugie danie
	5
	55


1. Menu obowiązujące Wykonawcę :
a) DANIE GŁÓWNE (porcja na 1 osobę) do wyboru:
porcja mięsa - wieprzowego / wołowego / drobiowego lub ryby: 
a. sztuka mięsa 150 gram - bez sosu, z sosem - 180 gram, 
b. schab pieczony w sosie własnym / w sosie borowikowym
c. polędwiczki wieprzowe w sosie 
d. kotlet de Volaille z masłem ziołowym / czosnkowym
e. filet z pstrąga / mintaja / dorsza w sosie cytrynowym
f. szaszłyk drobiowy
g. kotlet schabowy
h. kotlet mielony
i. gulasz
j. spaghetti Bolognese / Carbonara (200 gram)
Ryba wymagana w piątek, w którym będą odbywać się zajęcia.
Raz w tygodniu zamiast mięsa Zamawiający dopuszcza inny produkt np.: paszteciki z kapustą lub mięsem nie mniej niż 3 sztuki (nie mniej niż 200 gram), pierogi z kapustą, ruskie lub z serem nie mniej niż 6 sztuk (nie mniej niż 300 gram), bigos, (nie mniej niż 350 gram).

b) DODATKI (porcja na 1 osobę) do wyboru:
a. ziemniaki gotowane lub pieczone (min. 4 sztuki), lub 
b. frytki / talarki (min. 200 gram), lub 
c. gotowana kasza gryczana / ryż (min. 200 gram), lub 
d. gotowane kluski śląskie / kopytka (min. 10 sztuk).

c) SURÓWKI (porcja na 1 osobę) do wyboru:
(min. 200 gram): z białej kapusty, z kiszonej kapusty, z czerwonej kapusty z porem, z kapusty pekińskiej, buraczki zasmażane, marchewka z groszkiem, mizeria.
2. Posiłki powinny być wysokiej jakości zarówno co do wartości odżywczej, gramatury, jak i estetyki.
3. Podane gramatury dotyczą żywności przed obróbką termiczną.
4. Wykonawca ma obowiązek pobierania oraz przechowywania próbek dostarczonych posiłków w specjalnie przeznaczonych do tego lodówkach przez okres 72 godzin od upływu dnia pobrania próbek.
5. Posiłki winny być wykonane z naturalnych produktów, bez używania produktów typu instant czy gotowych półproduktów (np. mrożone pierogi, krokiety itp.) z gwarancją świeżości artykułów i produktów. Mięso nie może być MOM (mięso oddzielane mechanicznie).
6. W ramach zamówienia Wykonawca zobowiązany jest do: 
a. przygotowania, dowozu i rozstawienia cateringu w przygotowanym przez Zamawiającego miejscu,
b. dostarczać gorące posiłki i podawać na talerzach ceramicznych wraz ze sztućcami zgodnie z wymogami sanepidu, 
c. świadczenia usługi cateringowej, wyłącznie przy użyciu produktów spełniających normy jakości produktów spożywczych o ważnym okresie przydatności do spożycia, 
d. przestrzegania przepisów prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania artykułów spożywczych (m.in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia Dz.U. z 2010 r. Nr 136 poz. 914 z póź.zm.).
7. Wykonawca składając ofertę cenową jest zobowiązany przyjąć kalkulację:
a. ciepłego posiłku (drugie danie), uwzględniając średnią cenę za zestaw na 1 osobę,
b. posiłków z uwzględnieniem specyficznych potrzeb żywieniowych Uczestników/Uczestniczek Projektu. 

W kursach mogą uczestniczyć osoby, które są na diecie i zgłosiły ten fakt ze względu na szeroko rozumianą niepełnosprawność.

Oferta cenowa winna zawierać wszystkie koszty realizacji w tym: wydanie potrawy, transportu oraz, serwetki itp. oraz organizacja miejsc na odpady oraz ich wywóz po zaserwowanym posiłku
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Załącznik nr 2


…………………………………………….….
          Pieczęć Wykonawcy
O F E R T A  C E N O W A
Nawiązując do zaproszenia na usługę cateringową dla uczestników kursu w ramach projektu „Usługi społeczne dla rodziny” oferuję realizację przedmiotu zamówienia:


OGÓŁEM ZA CENĘ BRUTTO RAZEM: ……………………..….. ZŁ
SŁOWNIE: ……………………………………………………………………………………………………………………………….………….  ZŁ
W TYM ZA 1 POSIŁEK:
………………………………. ZŁ
Podmiot Ekonomii Społecznej / inny wykonawca*
W przypadku złożenia oferty przez PES do oferty należy dołączyć dokumenty potwierdzające ten fakt.

*niepotrzebne skreślić
	Dane dotyczące Wykonawcy:

	Imię, nazwisko osoby (osób) upoważnionych do podpisania umowy:
	

	Numer telefonu:
	

	Numer NIP:
	

	Numer REGON:
	

	Adres kontaktowy e-mail:
	



1. oświadczam, że cena brutto obejmuje wszystkie koszty realizacji przedmiotu zamówienia w tym koszty dostawy,
1. oświadczam, że posiadam stosowne uprawnienia do wykonywania określonej działalności lub czynności objętej Zaproszeniem,
1. oświadczam, że uzyskałem od Zamawiającego wszelkich informacji niezbędnych do rzetelnego sporządzenia niniejszej oferty zgodnie z wymogami określonymi w Zaproszeniu,
1. oświadczam, że zapoznałem się z treścią Zaproszenia i nie wnoszę żadnych zastrzeżeń oraz uznaje się za związanego określonymi w niej zasadami, przez okres 30 dni od daty złożenia oferty,
1. Oświadczam, że wypełniłem obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO1) wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu.**
** W przypadku gdy wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niż bezpośrednio jego dotyczących lub zachodzi   wyłączenie stosowania obowiązku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO treści oświadczenia wykonawca nie składa (usunięcie treści oświadczenia np. przez jego wykreślenie).
1) rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1).

………………………, dnia …………………………………..r 
…………………………………………………………
imię i nazwisko, podpis osoby/ osób upoważnionych do składania oświadczeń woli
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